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Schwierigkeitsgrad

/ Arbeitszeit
e 10 Min.

einfach

Zutaten

150¢g weilBe Schokolade,in
Stucken

¥2TL Kardamom, gemahlen
oder 5 Kardamom-
kapseln
Nelken

Zimtstange, in Stucken

2 TL Korianderkorner

Gesamtzeit Portionen

20 Min. 4 Glaser

Pfefferkodrner,
schwarz

schwarze Teeblatter
(z.B. Ceylon oder
English Breakfast),
siehe Tipp

Milch

brauner Zucker




Zubereitung —

Schokolade in den Mixtopf geben, 5 Sek./Stufe 8
zerkleinern und umfullen. Mixtopf spulen.

Kardamom, Nelken, Zimtstange, Korianderkorner
und Pfefferkornerin den Mixtopf geben und

10 Sek./Stufe 8 mahlen.

Tee und Milch zugeben und 15 Min./90°C/&%/Stufe £

erhitzen. Gewurz-Milch durc
und auffangen. Mixtopf auss

N ein feines Sieb gielBen

oulen.

Gewurz-Milch, zerkleinerte Schokolade und Zucker
in den Mixtopf geben, 3 Min./80°C/Stufe 3 erhitzen,
auf Glaserverteilen und servieren.




