


Schwierigkeitsgrad / Arbeitszeit @ Gesamtzeit . Portionen
- einfach simabion 10 Min. 1 5td. 10 Min. - 450¢g
200g Zucker 1 Flaschchen Bittermandel-
aroma

200g Mandeln, gehobelt

50g Mandellikor
(z. B. Amaretto)



Zubereitung —

Zucker in den Mixtopf geben, 20 Sek./Stufe 10
pulverisieren und umfullen.

Mandelblattchen in den Mixtopf geben, 20 Sek./
Stufe 7 zerkleinern und mit dem Spatel nach unten
schieben, dann erneut 20 Sek./Stufe 7 zerkleinern.

Puderzucker, Likorund Mandelaroma zugeben,
20 Sek./Stufe 7 vermischen und mit dem Spatel
nach unten schieben. +*

Dann erneut 20 Sek./Stufe 7 vermischen, mit
dem Spatel nach unten schieben und weitere
20 Sek./Stufe 7 vermischen.

Marzipan zu einer Rolle formen, in Frischhaltefolie
wickeln und 1 Stunde in den Kuhlschrank legen.
Marzipan-Rohmasse nach Bedarf z. B. zum Verzie-
ren oderin Kuchen verwenden.

Hiefgeht‘c zum Rezepl *




